Informacja dla plantatordw i punktéw skupu
OWOLOW 1 WalZyw

Podmioty prowadzace produkcje pierwotna produktow
pochodzeniz roélinnego oraz podmioty prowadzace sprzedaz
bezposradnia tych produkiéw obowidzane s3 zlozy¢ wnicsek o wpis
do Rejestru zakladdw podlegajarych przedowej kontroli organdw
Pafistwowsj Inspekcji Sanitamej zgodnie z art. 61 fart 63 ust. 213
ustawy z dnia 23 sierpniz 2006r. o bezpieczedstwie Zywnedci
i Tywienia.

W tralicie uprawy, zbioru, magazynowania i trensporiu owoce
i warzywa narazone sa na pojawiajace sig zagrozenia, kiore musi braé
pod uwage i im zapobiegaé kaidy, kto produlmje, sbupuje lub przetwarza te produldy. Szozegdlnie
nichezpieczne 33 zagrozenia milrobiologiczne (fakie jak patogenne balkterie 1 wirusy). gdyz owoce i warzywa
czesto spoZzywane 53 na surowo, bez obrobki cieplnej odpowiednief do wyeliminowania zagrezepia, SpoZycie
produktéw zakazomych patogennymi mikroorganizmami moze prowadzié do zatrud polarmowych, a talzZe
powsznych komplilacii zdrowotnych.

Gibwne 2rdia patogennych mikroorganizméw w owocach { warzywach to stosowane w frakeie uprawy:
zanieczyszezona woda, gleba, nawozy, Scield, a takie Iudzie, ktérzy pracujac w styczaodci z owocami
i warzywami, jednoczednie sa nosicielami patogendw.

Podstawowe zasady zapobiegania zakazeniom milkrobiologicznym owecdw i warzyw obejmuja:

» dcisfe przestrzeganie zasad higieny werdd 0sdb zajmujacych sie pozyskiwaniem { przetwarzaniem
OWOCOW { WarZyw;

o zapewnienie wszystkim pracownikom produkcji 1 preetwérstwa
owocéw 1 wargyw dostepu do foalet statych lub przenodnych
odpowiedsio zaprojeltowanych v celu zapewnienia higienicznezo
vsuwania odpaddw 1 zanieczyszezed, gwarantufacych  brals
mozlivofci przeciekan do wod grontowych w poblizs plantacii;

® siosowanie do uprawy, W iym nawadniania | rozciefczenia
irodkow ochrony rodlin (pestycydov) oraz nawozdw wyiaczaie
wody wolne] od patogennych milrcorgznizmdw (aie moze by
zanieczyszezona fetraliami lub wymiotami). NaleZy zwrdciC uwags
na Zrodio pochodzenia wody oraz spozoby i warunki jef dostarczanta;

s egrelowowanie obowiazle myeia rak przed przysiapieniem do pracy, zewsze po skorzystanin z foalsty
oraz w innych sytvacjach, gdy nogio dojic do zaniecryszozenia ralg

» zalecane jest stosowanie czystych rekawiczel jednorazowych oraz odzieZy ochronne] ograniczajacych
do minimum bezposredni kontalt cztowieka z produltam;

s bezwzgledne przestrzeganie zakazu pracy osdb z objawami tskimi jak- biegunka, wymioly.
temperatura, kaszel, Z0Haczlks;

o zapewnienie czystosci i odpowiedniej jakosci stosowanych pojemnilidw, aaczyf do zbioru;

s opracowanie procedury dofyczace] mycia i dezynfekeji zanfeczyszezonych powierzchni;

»  preeprowadzanie systematyezaych szkoled dla pracovnildw w zalrasie higieniczro-sanitaraym;

Ponadto, nalezy pamietad, Ze kazdy pomiot dziatajacy na rynku spoiywezym musi poirafic zideatyfikowac
odbiorce swoich produktdw, a talze dostawce, od kidrego otrzymai drodel spofywezy. Istotme jest
zachowanie dokumentéw, na podstawie kiérych identyfikacja dostawcédw 1 odblorcow bedzie mozliwa.
Informacie dotyczace dostawedw i odbiorcdw musza zostad przekeazane na Zadanie wiadciwych wiadz.




